Mentwahl! fur lhre Feier

(1)
35,—

Kraftige Rindsuppe mit zweierlei Frittaten
e s S

Kalbsricken im Ganzen rosa gebraten
an Rosmarinkartoffeln und winterlichem
Gemise

L & - -

Helles und dunkles Schokoladenmousse
an Erdbeeren

(2]

Kirbisschaumsuppe mit Kerndl und Croutons
e o S

Schweinefilet mit Pfeffersauce
an Kartoffelgratin und Paprikagemiise

T o S

Buttermilchparfait an Marillensauce

©

Jungzwiebelschaumsuppe mit Champignons
e s S

Zartes Rinderfilet an Rotweinchalotten
und geruffeltem Kartoffelpirré

e s S

Panna Cotta mit Waldbeeren

(4]

Rindsuppe mit 6sterreichischen Einlagen
o S

Halbe ausgeldste Bauernente
an Blaukraut und Seviettenknédel

e s S

Topfenmousse mit Vanillesauce

(5]

Mihlviertler Bauernsalat mit
Speckkrusteln und Kartoffeln mit Kerndl

L & - -

32,—

Bachsaiblingsfilet auf
der Hautseite kross gebraten
auf Sellerieplrré an Paprikatomatensauce

T o S

Geeiste Wiener Melange

6]

Kartoffellauchcremesuppe
mit Schwarzbrotcroutons

35,—

o S,

Lammkarree in der Krauterkruste
an knuspriger Polenta und Zuchinigemise

o S,

Geeistes Limettenparfait mit
Haselnusskrokant

7]

Klare Gemuse Safransuppe

29,—

o S,

Gekochter Rindstafelspitz mit
eingemachten Kohlrabi und Rostkartoffeln
und Krensauce

e e - - -

Nougatknddel

18]

Hausgebeizter Lachs mit Senfdilldressing
und Ruccola

e e - - -

Perhuhnbrust auf Rosmarin-
Gemiuserisotto, an Roweinsauce

e e - - -

Mader s Dessertvariation

alle Menis
inklusive festlichem Tischschmuck
mit Kerzen, Blumen,
Gedeck mit Stoffservietten,
Jourgeback und Krautertopfen
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